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Antipasti crudi:
Il Gran Plateau                                                                                           
2 Ostriche special, 2 gamberi rossi*,2 scampi*

Triple tartare (Salmone* ,tonno* e ricciola*)  

Tartare Santupietro (Secondo disponibilità) 

Carpaccio di pescato (Secondo disponibilità) 

Cheesecake di mazara 
(Tarallo napoletano, ricotta di bufala, tartare gambero rosso* e zest di limone)

Gambero* di prima Mazara del Vallo

Scampo* Reale 

Ostriche Special 

 

Antipasti cotti:
Croquetas de pescado
(Crocchette* 2pz con besciamella e pesce misto accompagnata con salsa aioli e guacamole) 

Involtini con genovese di tonno 

Gamberi Yaya
(Gamberi* fritti 4pz in pasta kataifi con salsa Santupietro)
 

Bocconcini di baccalà
(3pz dí bocconcini fritti accompagnati da un hummus di ceci ed olive disidratate) 

Capasantupietro 
(Capasanta* scottata con crema carote, liquirizia, salsa kimuchi)

Parmigiana di mare
(Parmigiana con pesce spada* , salsa datterino e pecorino stagionato) 

Tiepido di mare
(Gamberi*, Polpo*, Seppia* al vapore)

Sauté di vongole veraci servito con crostini (Secondo disponibilità)

Allergeni    Prezzo

1-4-6-8-11

2-4-14

1-4-6-8-11

1-4-6-8-11

1-2-7-8

45€

35€

20€

25€

18€

1-2-7

1-4-6-7

1-3-4-7

1-4-6-7-14

1-4-7

12€

13€

12€

15€

14€

6€

18€

15€

1-14

2-14

1-2-3-4-7

2 8€

2

14

10€

S.D€

Bao al vapore con salsiccia di tonno* friarielli e provola (2 Pz) 1-4-6-7 14€



Coperto 3€                                                                                      Wi-Fi: Vodafone.Santupietro    Password: santupietro
Servizio incluso

* Prodotti abbattuti o in base alla disponibilità del mercato congelati all'origine

** Regolamento UE 1169/2011 lista sostanze allergeni presenti nei prodotti alimentari:

1. cereali, 2. crostacei, 3. uova, 4. pesce, 5. arachidi, 6. soia, 7. latte, 8. frutta a gusci, 9. sedano, 10. senape, 

11. semi di sesamo, 12. anidride solforosa, 13. lupini, 14. molluschi

*** Per maggiori informazioni sulle intolleranze e/o allergie rivolgersi al personale di sala

Primi piatti:
Spaghetti “28 pastai” con vongole veraci e lupini

Rigatone “28 pastai” con genovese di tonno* 
in tripla consistenza
 
Tagliolini freschi con gamberi rossi* e tartufo nero pregiato

Capriccio d’inverno
(Linguine crema di friarielli, crumble di pane, tartare di ricciola* e zest di limone) 

Paella de marisco (min. 2 porzioni)
(Con Gamberi Rossi e Scampi, frutti di mare, peperoni,cipolla, aglio, spezie)

Paella con pescado del día (min. 2 porzioni) 
(Con pescato del giorno , frutti di mare, peperoni,cipolla, aglio, spezie)

Secondi piatti:
Polpo* soffice di patate,tartufo e spuma di provola 

Salmone in crosta di patate (Con mandorle velate e salsa nocciola) 

Frittura gamberi* e calamari*

Grigliata di pesce (In base alla disponibilità giornaliera)

Pescato del giorno  

Astice Canada

Astice Blu 

Aragosta
(Possono essere preparati su richiesta e preferenza del cliente)

Dolci  7€     Frutta 6€

Allergeni    Prezzo
1-14

1-4-6-7

1-2-7

1-2-14

2-6-14

2-4-6-14

22€

20€

28€

28€

25€

S.D€

8€ L’etto

10€ L’etto

12€ L’etto
18€ L’etto

20€

22€
20€

25€

7-14

4-8-11

1-12-14

4

Paella Nera (min. 2 porzioni)
(Con nero di seppia, seppie*, frutti di mare, peperoni, cipolla, aglio, spezie)

2-6-14 20€




